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10.7 / 10.10 100 Berufe lebendig 
in Szene gesetzt Koch und Pizzafahrer Eval. : 

 
 

 
Hier ist der gleiche Text, aber Ihr müsst die passenden Wörter einsetzen. Der 
Anfangsbuchstabe und die Anzahl der einzusetzenden Buchstaben sind 
angegeben. 

 
 
 
 
 
 
Rap 

 

Ein Koch, ein Koch, ein Koch 

will ich sein. 

Ohne K _ _ _ _ will ich nicht sein! 

S _ _ _ _ _ _ , m _ _ _ _, g _ _ _ _ _ _ und k _ _ _ _ _ 

Nichts auf der Welt kann mich noch stoppen. 

H _ _ _ _ die K _ _ _ _ _ _  – kurz und klein 

P _ _ _ _ _ _ und S _ _ _  – das muss hinein. 

B _ _ _ _ das F _ _ _ _ _ _  – schön zart und weich 

Dazu den R _ _ _ –  s _ _ _ _ _ _ _ es heiß. 

Ein Koch, ein Koch, ein Koch 

werde ich sein 

eigenes R _ _ _ _ _ _ _ _ _ – das muss sein! 
 

 

100 Berufe lebendig 
in Szene gesetzt Koch und Pizzafahrer 10.7 / 10.10 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Koch und Pizzafahrer  
 

Denis: He, Alter. Du machst ’ne Umfrage? Für die Uni? Die Uni ist nichts 

für Denis! Klar, Pizzafahrer ist nur ‘nen kleiner Job um ‘nen bisschen was 

nebenbei zu verdienen. Die Kollegen sind korrekt, außer dem Boss. Nicht nur 

die Pizzen ausliefern muss ich. Nee, nee selber machen muss ich die Pizzen 

auch und in die Kartons packen soll ich sie. Ja, und nach Ladenschluss geht’s 

erst richtig los. Da werd’ ich quasi zum Tellerwäscher vom Dienst, muss 

alles machen, fegen, saubermachen. Und um die Pizzen auszuliefern musst 

du dich in deinem Viertel richtig gut auskennen. Die Fahrstrecken in und 

auswendig kennen – alle Einbahnstraßen, 30iger Zonen muss du 

draufhaben... Purer Stress! 

 
…/… 
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Nach den Sommerferien mache ich meine Gesellenprüfung als Koch und 

danach gehe ich vielleicht weiter zur Hotelfachhochschule. Das wär’ echt 

cool. Kochen ist ganz Ok, Gemüse putzen ist allerdings uncool. Teller zu 

dekorieren und neue Rezepte auszuprobieren ist mega. Du möchtest wissen, 

ob mein Job hart ist? He Mann, nicht für mich... für andere vielleicht! Denis 

hält das alles gut aus. Die Hitze stört mich nicht, ich behalt die Nerven, spät 

abends und am Wochenende zu arbeiten ist alles easy. Mein Traum ist es 

Chefkoch zu werden und eigenes Personal zu haben – und keinen Chef.   

 
 
 

In den verwandten Berufsbereichen könnte Denis auch folgende Berufe ausüben: 
Küchenhilfe – Barmann – Chefkoch – Tellerwäscher – Hotelier – Gastwirt –
Hotelfachmann – Fachkraft für Systemgastronomie – Kellner – Sommelier – 
Restaurantbesitzer – Gastwirt  
 
 
 

 
Einige Begriffe aus dem Berufsfeld: Koch 

 
In diesem Text sind viele Wörter aus der nebenstehenden Tabelle benutzt 

worden. Lest den Text aufmerksam durch, da Ihr die   gleichen Wörterspäter 
selbst einsetzen müsst. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
                                                 Rap 

 
Ein Koch, ein Koch, ein Koch 

will ich sein. 

Ohne Küche will ich nicht sein! 

Schälen, mixen, grillen und kochen 

Nichts auf der Welt kann mich noch stoppen. 

Hacke die Kräuter – kurz und klein 

Pfeffer und Salz – das muss hinein. 

Brate das Fleisch – schön zart und weich 

Dazu den Reis – serviere es heiß. 

Ein Koch, ein Koch, ein Koch 

werde ich sein 

eigenes Restaurant – das muss sein! 

 
 
 

die Küche braten schneiden 
kochen servieren wenden 
schälen der Pfeffer frittieren 
garnieren das Salz dünsten 
waschen auftauen wiegen 
hacken der Reis putzen 
grillen einfrieren abwaschen 
mixen das Restaurant das Rezept 


