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10.8 100 métiers racontés 
par leurs acteurs PATISSIER Eval. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Voici le même texte mais il faut le compléter avec les bons mots. La première lettre 
est donnée ainsi que le nombre de lettres pour chaque mot à écrire. 
 

Cher Monsieur Benjamin, 
Je voudrais devenir p _ _ _ _ _ _ _ _. Votre compagne a dit à ma tante, à qui 
elle apporte le courrier tous les jours, que je pourrais peut-être venir un matin 
vous voir travailler. Je sais déjà faire assez bien cinq g _ _ _ _ _ _ différents, 
la p _ _ _ s _ _ _ _ _ et aussi la pâte f _ _ _ _ _ _ _ _ _. Je sais préparer la  
c _ _ _ _ p _ _ _ _ _ _ _ _ _ et la m _ _ _ _ _ _ _. Je ne suis pas très fort pour 
faire le c _ _ _ _ _ _. Je passe souvent devant votre b _ _ _ _ _ _ _ et je vois à 
l'é _ _ _ _ _ _, dans votre v _ _ _ _ _ _, une bonne quinzaine de gâteaux 
différents ! J'aimerais beaucoup savoir les faire ! Mais ce qui me plairait le 
plus, c'est d’assister à la confection d'une p _ _ _ _ m _ _ _ _ _ avec ses 
d _ _ _ _ _ _ _ _ _ _. Si jamais vous aviez une c _ _ _ _ _ _ _ dans votre 
c _ _ _ _ _ _ _ _, est-ce que vous accepteriez que je vienne vous regarder 
faire? 
Je vous remercie et vous assure que je peux être très matinal ! 
Stéphane 

 

100 métiers racontés 
par leurs acteurs PATISSIER 10.8 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pâtissier 
 

Lulu Codepostal : Madame Latoile, un petit gâteau de la part de mon 
compagnon pour votre anniversaire ! Vous savez qu'il est pâtissier mon 
Benjamin ! Mais oui, dans la boulangerie pâtisserie auprès du théâtre. Oh ça, 
on n'a pas vraiment les mêmes horaires tous les deux ! Il commence à cinq 
heures du matin et travaille en principe jusque vers 13 heures. Mais c'est 
souvent qu'il fait des heures supplémentaires. Le travail doit être fini pour 
pouvoir partir, alors quand il y a de grosses commandes… Mais bon, il 
travaille le samedi matin et moi aussi, alors ça tombe bien ! 
 

…/… 
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Oh, ce n'est pas vraiment un travail pénible, pâtissier ! Bien sûr, on est debout 
et la chaleur est de 30° à cause des fours... Ah ! Votre neveu voudrait être 
pâtissier parce qu'il aime les gâteaux ! Alors dites-lui de ma part qu'il faut 
avoir de l'ordre, le souci de l'hygiène, de la précision et de la rapidité. Et aussi 
bien savoir s'organiser et gérer son temps. Et avec ça une bonne mémoire et 
des idées, pour trouver des nouveautés à proposer à la clientèle, vous voyez. 
Mais si ça l’intéresse, dites-lui d'aller voir travailler Benjamin. C'est la 
meilleure façon pour qu'il se rende bien compte. Allez, à demain Madame 
Latoile. Et... bon anniversaire ! 

 

* 
 

Dans des domaines proches, Benjamin aurait pu être aussi :  
boulanger – glacier – confiseur – chocolatier – crêpier… 

 

 
 

  
Quelques mots liés au métier de pâtissier: 

 
 
Voici un texte où sont employés beaucoup de mots du 
tableau. Lisez-le attentivement car vous devrez réutiliser 
les mêmes mots par la suite. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Cher Monsieur Benjamin, 
Je voudrais devenir pâtissier. Votre compagne a dit à ma tante, à qui elle 
apporte le courrier tous les jours, que je pourrais peut-être venir un matin 
vous voir travailler. Je sais déjà faire assez bien cinq gâteaux différents, la 
pâte sablée et aussi la pâte feuilletée. Je sais préparer la crème pâtissière et 
la meringue. Je ne suis pas très fort pour faire le caramel. Je passe souvent 
devant votre boutique et je vois à l'étalage, dans votre vitrine, une bonne 
quinzaine de gâteaux différents ! J'aimerais beaucoup savoir les faire ! Mais 
ce qui me plairait le plus, c'est d’assister à la confection d'une pièce montée 
avec ses décorations. Si jamais vous aviez une commande dans votre 
clientèle, est-ce que vous accepteriez que je vienne vous regarder faire? 
Je vous remercie et vous assure que je peux être très matinal ! 
Stéphane 

La boutique Le caramel Le chocolat 
La clientèle La commande La confiserie 
La crème pâtissière La cuisson La décoration 
L’étalage (m) Le four Les fruits confits (m) 
Le gâteau La glace La meringue 
Le nappage Le parfum La pâte feuilletée 
La pâte sablée La pièce montée Le sucre glace 
La tarte La vanille La vitrine 


